
ESTADO DA PARAÍBA

PREFEITURA MUNICIPAL DE CACHOEIRA DOS ÍNDIOS

SETOR DE CONTRATAÇÃO

QUADRO COMPARATIVO DOS VALORES APRESENTADOS - MAPA DE APURAÇÃO - CREDENCIAMENTO N® 00001/2024

VI. Total Class. Obs.

perfurações e corto-’,

acondicxonatía eai caixas próprias.

750,00 i

VI. Ünit.Unid. Demanda Quant.Participantes

Alface. 1" Qualidade, compacta e firme,

camanho coloração uniformes, isentas de sujidades.

sen lesões de origem ficica ou rnccanica,

parasitas e larvas,

300

1

2,50300KARIA DA CONCEIÇÃO NASCIMENTO BRITO

2 - Banana Prata. Em pencas de primeira qualidade, tamanho e coloração uniformes, com polpa firme e intacta,
do manuseio e transporte, acondicionada e:n

un;d

devendo ser bem desenvolvida, sem danos físicos e mecaiucos

pencas avulsas.

CÍCERO GOMES BEZERRA DE SOUSA

ERI3ELIA SANTOS SA SILVA

4.685,00

4.685,00

23.425,00

Livre de sujidades devendo ser bem

19, 37

9, 37

9,37

3500 500KG

500

2500VIDELKA fELIX DE SOUSA

Batata doce. Roxa ou branca de l""

dese.nvolvida,

MARIA DA CONCEIÇÃO NASCIMENTO BRITO

ERISEI.IA SANTOS SA SILVA

Batata Inglesa. De primeira qualidade,

qualidade, posagem de 50 Eg.
sem danos fisicos e mecânicos do aianuseio e transporte

4 50

450

3

3.150,00

3.150,00

17, 00

7,00

900KG

i

tamar.ho grande, cor e formação uniforme, com polpa intacta e
firme sem danos fisicos e mecânicos oriundos dc manuseio e transporte, acondicionados em embalagem própria.

200

4

2.000,00 110,00

intacta e firme.

400

tamanho grande, coloração uniforme,
125

125

KGERISELTA SANTOS SA STI.VA

Cebola. De primeira qualidade,

CÍCERO GOMES BEZERRA DE SOUSA

ERISELIA SANTOS SA SILVA

5

1.750,00

1.750,00

114,00

14,00

devendo ser bem desenvolvida.

250KG

1

de tamanho e coloração uniformes,

sem danos

Cebolinha Verde. Fresca, de primeira

de qualidades material terroso e umidade externa normal,
e transporte, acondicionada em embalagem adequada.

6

físicos 6 mecânicos oriundos do manuseio

4.200,00 1

sen danos fisicos e mecânicos

6,007007 00[4ARIA DA CONCEIÇÃO NASCIMENTO BRITO KG

lesões de oricjen, sem rachadur^s,Cenoura. Vermelha, de primeira, sem.

devendo ser bem desenvolvidas.

CÍCERO GCt4ES BEZERRA DF, SOUSA

ERISELIA SANTOS SA SILVA

8 - Coentro Verde. 1' Qualidade, compacta o firme,

cortes, tamanho e coloração uniformes, isentas de

7

1.800,00

1.800,00

112,00

12,00

150300KG

1 50

sem lesões de origem fisica ou mecânica,

sujidades, parasitas e larvas,

1

perfurações e

acondicionada em cai.xas

prcprias.

MARIA DA CONCEIÇÃO NASCIMENTO BRITO

9 - Frango Caipira Inteiro - Carne de galinha caipira congelada,
sob inspeção veterinária,-

encobrir alguma alteração. Soas condições deverão
obrigatoriamente registro no SIM. O produtor que
Municioal - SIM, ou Selo de Inspeção Estadual

30.000,0030, 0010001170KG

proveniente de animais sadios, abatidos
livre de oarasitas e de qu-alquer substância contaminante que possa alterá-lo ou

constandoestar de acordo com a legislação vigente,

abatedouro registrado com Selo de Inspeção
SIF, deverá apresentar

nao oossuir

SIE ou Selo de Inspeção Federai

animais que possua Registro no SIM ou no SIE ou

pega;]osa, partes ilacidas ou de consistência
embalado em sacos

Termo de Compromisso com Abatedou.ro ou Matadouro de seus

no SIF. O produto náo deverá apresentar-se com superfície umida,
anormal Deverc» ser entregue em peças inteiras.com indicios de fermentíição pútrida,

plásticos resistente, atóxico e com peso

ser adequada a sua natureza e comparivel com o seu prazo de validade,
ds forma objetiva e lecivel: Nome e endereço dc abatedouro, constando o selo de inspeção sanitária,

s prazo máximo de consumo/temperatura de estocagem.

4 Kg. A embalagem primária deve
No rótulo da embalagem deverão estar

liquido aproximadamente 2,5 Kg

impressas

data de fabricação, prazo de validade conservação e

fechada, refrigerada e isotérmica ou

em caixas isotérmicas, preservando assim o congelamento do

(Galinha caipira inteira) no momento da entrega deverá
entreca não poderá ser superior a Í0 dias da data de abate.

10.140,00 1

feito em veiculo com carrocerinpeso liquido. O transporte deverá ser
em veiculo utilitário com carroceria coberta

alimento. A temperatura na superfície do alimento
ser em média de -10'C. A data de

13,00

asoectc e sabor próprios, tamanho

larvas e material terroso, som

780780KGIRANI MARTA DE JESUS

Jerimum. Caboclo de primeira qualidade, cor alaranjada,
uniforme, isenta de enfermidades, com ausènci'.;! de

danos fisicos e mecânicos

CTCERO GüMES BEZERRA DE SOUSA

ERISELIA SANTOS SA SILVA

11 - Mamão. Aspecto globcso

intacta, isenta de enfermidades,

lavras,

CÍCERO GOMES BEZERRA DE SOUSA

ERISELTA SANTOS SA SILVA

Pimentão Verde. De primeira, apresentando tamanho,
desenvolvida, sem danos fisicoc e mecânicos oriundos do

plástico.

MARIA DA CONCEIÇÃO NASCIMENTO BRITO

Polpa de frutet integral. Obtida da extração da fruta in natura, pasteurizada-aquecida em temperatura
abaixo de 100°c, de forma a manter as características organolepticas e destruir bactérias e leveduras. Ao
polpas devem estar de acordo com os requisitos de padrão de identidade e qualidade para polpa de fruta,

presentes na instrução normativ.i n' 01, de 07 ie naneiro de 2000, mantendo uma temperatura de congelamento

cheiro,

sujidades, parasita.s,

oriundos de manuseio e transporte, acondicionada avulsas ou em sacos plásticos.

10

4.160,008,00

6, 00

15201040KG

4.160,00 1

fruta com polpa firme

520

itia verdes e maduros cor própria classificada como

boa qualidade, livre de residuos de fertilizantes, sujidades, parasitas,
sem lesões de origem fir.ica. A.Gondicioriada am embalagem própria.

600,00

600,00

cor e com formação uniforme, devendo ser bem

manuseio s transporte, acondicionada em saco

16, 00

6,00

200 100KG

1100

12

196,CO 114,00200 14KG

13



_ig*»C e nunca superior a -Í5'C. Não devendo gamais ser descongelados e recongeiados. A produção de polpa
deve atender aos requisitos tecnológicos, sanitários e de identidade e qualidade estabelecidos na legislação
vigente. 0 produto deverá ter no rótulo da embalagea primária: identificação do produto, data do
empacotamento e validade, número de registro e órgão respectivo e valor nutricional, obedecendo a legislaçao;
em vigor, identificação do fabricante bem como seus dados de endereço e CNPJ. Não serão aceitas polpas sem
rótulo, ou que apresentarem qualquer tipo de incoerência no rótulo. A embalagem primária deve ser adequada,
a sua natureza e compatível com o seu prazo de validade, e ©m saco plástico atóxico, com peso liquido de 1;
Kg. 0 transporte deverá ser feito em veículo com carroceria fechada, refrigerada e isotsrmica ou em veícuioi
utilitário com carroceria coberta era caixas isotérmicas, preservando assim o congelamento do alimento. A
temperatura na superfície do alimento no momento da entrega deverá ser
,não poderá ser superior a 30 dias da data de fabricação.

de

em media de - 18"c. A data de entrega'

16.800,00' 114, 0012001200KGFRANCISCO VIEIRA FILHO

Cachoeira dos índios - PB, 16 de Abril de 2024

RESULTADO FINAL;

- CÍCERO GOMES BEZERRA DE SOUSA.

029632274-18

Item(s): 2-5-7-10- 11.

Valor: R$ 12.995,00

- ERISELIA SANTOS SA SILVA.

046110564-06

Item(s):2-3-4-5-7-10-ll.

Valor: R$ 18.145,00

- FRANCISCO VIEIRA FILHO.

112470024-20

Item(s): 13.

Valor: R$ 16.800,00

- IRANI MARIA DE JESUS.

833746553-00

Item(s): 9.

Valor: R$ 10.140,00

- MARIA DA CONCEIÇÃO NASCIMENTO BRITO.
034013334-10

Item(s): 1-3-6-8-

Valor: R$ 38.296,00

- VIDELMA FELIX DE SOUSA.

062687244-88

Item(s): 2.

Valor: R$ 23.425,00

12.

Agente de Contratação


